
 

Product Data Sheet  
Revision Date:  6/1/16 
Specification Number:  509271 

Product Definition 
Specification Title:  STRAWBERRY 4+1 SLCD STABILIZED PUREE PASTEURIZED 
Item Number:  509271 
Kosher Status:  Orthodox Union  
Pasteurization Status:  Pasteurized  
Country of Origin:  USA 
Foreign Material Detection:  Magnet and Metal Detector 

Product Description 
The prepared base will be made from properly ripened, washed, sorted, and sliced strawberries.  This 
product will be prepared, processed, pasteurized, and packed in accordance with Good Manufacturing 
Practices and under strict sanitary conditions to assure good color and flavor. 

Ingredient Statement 
Strawberries, Sugar, Pectin  
 

Analytical Testing 
  Unit of Measure  Target  Minimum  Maximum 
BRIX °  º BRIX  26.0  23.0  29.0 
pH    3.50  3.00  4.00 
BOSTWICK‐40ºF, 10 sec  CENTIMETERS  .0  10.0  13.0 
DENSITY  LBS/GAL  9.200  9.050  9.350 
FLAVOR       Typical    
Appearance/Color: Deep red base  
Aroma: Typical of sweetened strawberry puree.  

Micro Testing   
  m  M 

AEROBIC MESOPHILIC CFU/G  500  5,000 

YEAST & MOLD CFU/G  100  1,000 

COLIFORM CFU/G  0  10 

E COLI O157:H7 NEG PER 375 GR  CFU/Gram   0   

SALMONELLA PER 375g  0   

All physical, chemical and microbiological standards are required to be tested quarterly.  
Aerobic Mesophilic Microorganisms: 1 sample; Max. 5,000cfu/g  
Yeast & Molds: 1 sample; Max. 500cfu/g  
Coliform: 1 sample; Max. 10cfu/g  



This information is true and accurate to the best of our knowledge. Since the conditions or use are beyond our control, all recommendations or suggestions are made without warranty, 

expressed or implied. Nothing contained herein shall be construed as a recommendation to use any product in conflict with the existing patents covering any materials or its use. We 

disclaim any liability incurred in connection with the use of this data. 
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E coli O157; 15 samples; 0/25g, Negative per 375g composite sample.  
Salmonella: 15 samples; 0/25g, Negative per 375g composite sample  

Shelf Life Requirements 
Shelf Life: 730 Days 
Shelf Life Refrigerated: 21 days from the time product is pulled from freezer. 

Storage Recommendation 
FROZEN  
Thaw product under refrigerated conditions.  
Avoid thawing under ambient temperature ‐ product spoilage may occur. 

Packaging 
Five (5) gallon round plastic pail with tear skirt lid. 

Pallet Type 
Pallet Requirement: Heat Treated 4‐Way 

Case and Pallet Information 
Gross Weight:  43.00  
Net Weight:  40.00  
Layers Per Pallet:   3  
Units Per Layer:   12  
Units Per Pallet:   36 
Pallet Stacking:   4  
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